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"Per conto di: protocollo.generale@pec.regione.veneto.it" '2/%\&”‘ 3

<posta-certificata@legalmail.it>
A: asl18.rovigo@actaliscertymail.it, K)M,ak
protocollo.ulss19@pecveneto.it, |

5
3
protocollo.ulssfeltre@pecveneto.it, %

‘"v‘i \ i
sian.ulss20.verona@pecveneto.it, w{_ &)Wé

protocollo.aulss21.legnago.vr@pecveneto.it,
protocollo@cert.ulss22.ven.it,
protocollo.aziendasanitaria.ulss3.vi@pecveneto.it

Oggetto: POSTA CERTIFICATA: VIRUS EPATITE A (HAV) IN FRUTTI DI
BOSCO SURGELATI - RACCOMANDAZIONI PER OPERATORI DEL
SETTORE ALIMENTARE, DIFFUSIONE METODICA DI
LABORATORIO IZSLER.

Allegato/i: daticert.xml(dimensione 1 KB)
postacert.em| (dimensione 3.96 MB) Messaggio di posta
elettronica
smime.p7s(dimensione 2 KB)

Messaggio di posta certificata

Il giorno 22/10/2013 alie ore 11:41:42 (+0200) il messaggio "VIRUS EPATITE A
(HAV) IN FRUTT| DI BOSCO SURGELATI - RACCOMANDAZIONI PER
OPERATORI DEL SETTORE ALIMENTARE, DIFFUSIONE METODICA DI
LABORATORIO IZSLER." & stato inviato da
“protocollo.generale@pec.regione.veneto.if' indirizzato a:
protocollo.ulssfeltre@pecveneto.it
protocollo.aziendasanitaria.ulss3.vi@pecveneto.it
asl18.rovigo@actaliscertymail.it

sian.ulss20.verona@pecveneto.it

prctocolio@cert.ulss22.ven.it

protocolio.ulss19@pecveneto.it
protocollo.aulss21.legnago.vr@pecveneto.it

SsoU 7

[l messaggio originale & incluso in allegato.

Identificativo messaggio:
758726467.841662575.1382434902011vliaspec03@legalmail.it

L'allegato daticert.xml contiene informazioni di servizio sulla trasmissione



Legalmail certified email message

On 2013-10-22 at 11:41:42 (+0200) the message "VIRUS EPATITE A (HAV) IN FRUTTI DI BOSCO
SURGELATI - RACCOMANDAZIONI PER OPERATOR! DEL SETTORE ALIMENTARE,
DIFFUSIONE METODICA DI LABORATORIO IZSLER." was sent by
"protocollo.generale@pec.regione.veneto.it' and addressed to:
protocollo.ulssfeltre@pecveneto.it

protocollo.aziendasanitaria. ulss3.vi@pecveneto.it

asl18.rovigo@actaliscertymail.it

sian.ulss20.verona@pecveneto. it

protocollo@cert.ulss22.ven.it

protocollo.ulss19@pecveneto. it

protocollo.aulss21.legnago.vr@pecveneto.it

The original message is attached with the name postacert.eml or VIRUS EPATITE A (HAV) IN
FRUTTI DI BOSCO SURGELATI - RACCOMANDAZIONI PER OPERATORI DEL SETTORE

ALIMENTARE, DIFFUSIONE METODICA DI LABORATORIO IZSLER..

Message ID: 758726467.841662575.1382434902011 viiaspec03@Jlegalmail.it

The daticert.xml attachment contains service information on the transmission

Messaggio di postz elettronica contenuto nellz :
99 pos “  postacert.eml

busta :

Data: Mar 22/10/2013 11:41

Da: protocollo.generale@pec.regione.veneto.it
A: asI18.rovigo@actaliscertymail.it,

protocollo.ulss19@pecveneto.it,
protocollo.ulssfeltre@pecveneto.it,
sian.ulss20.verona@pecveneto.it,
protocollo.aulss21.legnago.vr@pecveneto.it,
protocollo@cert.ulss22.ven.it,
protocollo.aziendasanitaria.ulss3.vi@pecveneto.it

Oggetto: VIRUS EPATITE A (HAV) IN FRUTTI DI BOSCO
SURGELATI - RACCOMANDAZIONI PER OPERATORI
DEL SETTORE ALIMENTARE, DIFFUSIONE
METODICA DI LABORATORIO I1ZSLER.

Allegato/i: 08374285.PDF(dimensione 2.56 MB)
segnatura.xml(dimensione 12 KB)
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Oggetto: Virus Epatite A (HAV) in frutti di bosco surgelati -~ raccomandazioni per operatori del
settore alimentare, diffusione metodica di laboratorio IZSLER,

Ai Signori Responsabili dei Servizi Igiene Alimenti
e Nutrizione delle Az.U.L.S.S. del Veneto
LORO SEDI

Spett.li Laboratori
(Vedi elenco allegato)
LORO SEDI

E’ pervenuta, da parte del Ministero della Salute - Direzione Generale per I'Igiene e Ia
Sicurezza degli Alimenti e della Nutrizione (DGISAN) I'allegata comunicazione prot. 0040408-p-
03/10/2013, inerente I'argomento indicato in oggetto e relativa documentazione, indirizzata
oltre che agli Assessorati Sanit3 di Regioni e Province autonome anche ad una serie dj
associazioni di categoria e professionisti del comparto alimentare, meglio evidenziate nella
comunicazione stessa.

In merito al riferimento, riportato nella comunicazione ministeriale stessa, all’Allegato 1,
esso € relativo ad una nota dello stesso Ministero - DGISAN, fa prot. n. 32593 del 29/07/2013,
che & stata comunicata a codesti SIAN con la nota della scrivente struttura prot. n. 352668 de}
21/08/2013 e che ad oghi buon conto sj allega alla presente anche per | Laboratori in indirizzo.

informazione anche a codesti SIAN.

Sempre nella propria citata comunicazione il Ministero della Salute riporta come,
nonostante un decremento in giugno, luglio e agosto dei casi notificati di epatite, continuino ad
essere registrati nuovi focolai per | quali il maggiore fattore di rischio associato, resta il
consumo di frutti di bosco congelati/surgelati, consumati tal quali o come ingredienti di
prodotti composti.

Conseguentemente viene richiamata I'importanza per le ditte che distribuiscono,
confezionano e impiegano frutti di bosco congelati/surgelati, di implementare misure basate
sul sistema HACCP, idonee a prevenire e ridurre tale rischio e che specifici piani di
campionamento, conformi a quanto riportato nella citata nota ministeriale prot. 32593 del
29/07/2013, dovrebbero essere inclusi nelle procedure aziendali di autocontrollo.

Viene, inoltre, raccomandata l’adozione di protocolli di disinfezione ambienti e
attrezzature di lavoro di attivi contro il virus HAV.

UNITA DI PROGETTO VETERINARIA
Rio Novo - Dorsodure, 3493 30123 Venezia Tel. 041/2793188 - 1417 — Fax 041/2791330-1374
protoco!!o.generale@pec.regioneveneto.it

Cod. Fisc. 80007580279 P.IVA 02392530279
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Sempre nella comunicazione ministeriale viene sottolineato come sja alquanto
opportuna, per raggiungere |‘obiettivo di prevenzione in merito, Ia collaborazione degli
operatori del settore della ristorazione e somministrazione degli alimenti e precisato che ..."A//a
luce delle conoscenze attuali Iimpiego di frutti dj bosco surgelati/congelati previo if solo
decongelamento é da ritenersi non sicuro. Particolare attenzione deve essere quindi posta, ad
esempio, alle guarnizioni dj dolci, yogurt, gelati e aj frullati di frutta, si raccomanda, pertanto,
di utilizzare questi prodotti solo dopo averi portati ad ebollizione per almenco 2 minuti o dj

Cordiali saluti

IL DIRGENTE REGIOL,_\JALE
{ Dot Giorgio Cester
D TN |

o
2

HAV FrutBoscSurg Racc Operator DiffusionMetodAnalisis

Servizio Saniti Animale e Igiene Alimentare ! Dirtgente: l Tel: 041/2791306
P.O. Nutriziong e Alimenti di Origine non Animale Titolare: Dott. Riccardo Galesso Tel: 041-2791327
e-mall: allmenti@regione.veneto.it Stto Web: VIWW.regione.veneto.it ] Fax: 041/2791330-1374

UNITA bi PROGETTO VETERINARIA
Rio Navo - Dorsoduro, 3493 30123 Venezia Tel. 041/27931 88 - 1417 ~ Fax 0412791 330-1374
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127859283
ALD.EPL
Associazione delle industrie del dolce o
della pasty italiane
Via Rhodesia_ 2
00144 Roma

A.LLPA,
Associazione faligag Industr;,
Prodots; imentar;
Corso di Porta Nuova, 34
20121 Milano

ANEIDA

4ssociazione nazionale esportatoyi
importator; ortafrutticoli eqd agruamari
Via Saboting, 46

00195 ROMA RV

ASSOLATTE

Associazione Italiang Lattiero Casecri,
Via Adige, 20
-~ ....20135 Milano

FEDERALEMENTARE
Federazione Italianag degy "Tndustyiy
Alimentare

Viale Pasteur, 10

00144 Roma

FIPE

Federazione Ttaliang Pubblici Esercizi
Piazza G.Belli, 2

00153 RoMa (RM)

UNIQNALIMENTARE ~ CONFAPT
Unione Nazionale defly Piccola ¢
Media Indusiriq Alimentari -
Lonfederazione ialiana dellq Piccola ¢
medic industriq Privatg

Via Rosa Raimondi Garibaldi, 49
00145 Roma



FIC

Federazione itatiana cuochi
Piazzale delle Crociate 15
00162 ROMA

Afuthgli ASSESSORATI ALLA
SANITA DELLE REGIONI E
PROVINCEL AUTONGME

€ p.C.

ACCREDIA

Via Guglie!mo Saliceto, 7/9
00161 Roma

OGGETTO: Virus epatite A (HAV) in frutti di bosco surg_eléti' - raccomandazioni per operatori del
scttore alimentare, diffusione metodica di iaboratorio IZSLER.
Si fa riferimento all’epidemia di epatite A in Italia attualmenic in €orso, osservata dall'inizio
dell’unno € correlata al consumo di frutti di bosco di provenienza estera (sia da Paesi UE che cxtra-UL ).
Considerato ’elevato numero di casi registrati, il Ministzro dalla Salute in collaborzzione con
Plstitwio Superiore di Sanita ¢ I’IZS della Lombardia e dell’Emilia Romagna - Centro di referenza
nazionale per i rischi emergenti in sicurezza alimentare (IZSLER) ha costituito a maggio scorso una task
force con Pobicttivo di indagare sulla fonte di infezione e predisporre interventi a tutela della salute

_pubblica, tra i quali:

a) la pubblicazione sul portale del Ministero di pagine informative per i consumatori, con la

raccomandazione di sottoporre a cottura per tempi adeguati il prodotto surgelato/congelato prima
del consumo;

b) la divuigazione di una nota (Prot. 32593 del 20 luglio, pubblicata sul portale, Allegatol ) atta
ad orientare le misure di autocontrollo aziendale, nonché i controlli ufficiali alla frontiera e sul
territorio;

¢} la divulgazione di report aggiornati alle autoritd competenti regionali al fine orientare Ic

misure di controllo ufficiale.

Tuttavia, nonostante si sia registrato nei mesi di giugno, luglio ¢ agosto un decremento delie
notifiche dei casi di epatite, continuano ad essere registrati nuovi focolai per i quali il maggiore fattore di
rischio associato, resta il consumo di frutti d bosco congelati/surgelati consumati ta] quali o come

ingrediente di prodotti CoOmposti.

Regione de! Veneto-A.0.0 Giunta Regionale n.prot. 432044 data 09/1 0/2013, pagina 2 di 20
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Si ritiene quindi necessario richiamare Pimportanza dj prevedere per Ie ditte che distribuiscono,
confezionano e impiegano frutti di bosco congelati/surgelati Pimplementazione dj misure basate sul
sistema HACCP, idonee a prevenire e ridurre tale rischio, S pecifici piani di campionamento, conformi al
dettato della nota ministeriale di cui al punto b), dovrebberg essere inclusi nell’ambito delle procedure
aziendali di autocontrollo. Sj raccomanda, inoltre, 1’adozione di protocolli di disinfezione degli ambienti

e delle attrezzature dj lavoro attivi contro il virus HAV,

Per quanto concerne gli aspetti pit strettamente laboratoristici si & convenuto che durante
Pemergenza i laboratori coinvolti nel controllo ufficiale adottassero la metodica validata dall’[ZS della
Lombardia e dell’Emilia Romagna. Parallelamentc Vlstituto Superiore di Sanjty ¢ stato incaricato di
portare a termine la validazione primaria della metodica ISO/TS 15216-2, che prevede la determinazione
dei virus dell’cpatite A ¢ dei norovirus, genogruppo I e genogruppo I1, per le matrici dj origine vegetale,
in particolare frutti dj bosco e vegetali a foglia larga. Nelle more del completamento di tale atiivita §i

E opportuno sottolineare che per. raggiungere Pobiettivo prevenzione € cruciale |
colaborazione degli operatori del settore della ristorazione e somministrazione di aliment. Alla luce

elle conoscenze attuali Pimpicgo di frutti di bosco surgclati’congelati previo il solo decongelamento ¢
da ritenetsi non sicuro, Particolare attenzione deve essore quindi posta, ad ssempio, alle guarnizionj d;
dolci, yogurt. gelati e aj frullati di frutta, S taccomanda, pertanto, di utilizzarc questi prodotti solo dopo
averli portati ad ebollizione per almeno 2 minuti o dj aggiungerli esclusivamente 2 preparazioni che

Saranno sottoposte ad un trattamento termico almeno equivalente.

Si ringrazia per Pattenzione e la collaborazione.

f.

Pl
IL DIRETTORE GYNERALL

Dr, Silvio ] or&eig;, .
g0 “5\

Referene:
Sarud Guizzardi 06 5941 (959
Benudeit. Cappalledti 06 2994 6977
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DIPARTIMENTO PER LA SANITA PUBBLICA VETERINARIA. LA NUTRIZIONE E LA
SICUREZZA ALIMENTARE E DEGLI ORGAN( COLLEGIALI PER LA TUTELA DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE PER L'IGIENEE LA SICUREZZA DEGL! ALIMENTI £ LA
NUTRIZIONE
Ufficio £ ex DGSAN
Viale Giorgio Ribotta, 5 - 00144 Roma

Agli Assessorati alla Sanita di tutte le
Regioni ¢ Province Autonome di Trento e
Bolzano.

Loro Sedi

Agli Uffici di Sanitda Marittima Acrea ¢ dj
Frontiera
Loro Sedi

ep.c. All'Ufficio VIII DGISAN
Sua Sede

Oggetto: Allerta per presenza di viras dell’epatite A in frutti di bosco congelati

- In relazione.a quanto in oggetto indicato, al fine di ottimizzare Iattivita di controllo sul

territorio ed in frontiera con campionamento ed analisi, si forniscono:

* indicazioni per il prelievo di campioni ambientali e alimentari e per I'autocontrollo per la
ricerca del virus dell’epatite A, presso gli stabilimenti che produceno/confezionano frutti di
bosco congelati,

* la definizione di un piano di campionamento per frutti di bosco congelati/surgelati

provenienti da Paesj Terzi, destinati alla rilevazione di virus enterici (HAV e Norovirus)

Prelievo di campioni ambientali e alimentari da utilizzarsi nel corso delle attivita di
autocontrollo per Ia ricerca del virus dell’epatite A, presso gli stabilimenti che

producono/confezionano frutti di bosco congelati.

Via Giorgio Ribotta. 5 - 00144 ROMA —  7Tul. 06-50946367
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I prelievi di campioni ambientali e alimentar] per I"autocontrollo nei confronti del virus
dell’epatite A, presso gli stabilimenti di produzione/confezionamento di fruiti di bosco possono
essere effettuati sia sui prodotti congelati all’arrivo, che sulle linee di produzione e sul prodotio
finito,

Per le partite di prodotti costituite da grandi confezioni o sfuse, dovra essere prelevato un
numero di campioni secondo quanto riportato in Tabella 1; per le partite costituite da piccole
confezioni da inviare direttamente al commercio al dettaglio dovra essere prelevato un numero dj
campioni secondo quanto riportato in Tabella 2. Ogni campione deve essere di almeno 100 grammi,

Inoltre si suggerisce di effettuare campionamenti delle superfici a contatio lungo tutta la
linea di produzione. 1 prelievi defle superfici a contatto, mediante I'uso dj tamponi, devono essere
effettuati o durante la lavorazione o immediatamente prima della disinfezione, e non oltre due ore
dopo la fine della lavorazione.

Al fine di aumentare la probabilita di determinare il virus dell’epatite A, si consiglia di
campionare tra i 100 cm? e 300 cm?, quando possibile, su aree dell’impianto aperte e piatte
(trasportatori, ripiani, ecc.). Nel caso il prelievo venga effettuato su aree asciutte j tamponi
previamente devono essere immersi in tampone fosfato salino (PBS) o comune terreno per virologia
es. Minimum Essential Medium-MEM). 1 tamponi. dopo il prelievo, devono essere conservati a 4°C
immersi in una provetta contenente PBS o MEM, in alternativa conservati a una temperatura
inferiore a -15-18°C senza liquido di mantenimento.

I tamponi devono essere inviati al laboratorio il pit presto possibile, non oltre le ventiquattro ore dal

prelievo.

Piano di campionamento per frutti di bosco congelati/surgelati prevenienti da Paesi Terzi,
destinati alla rilevazione di virus enterici (HAV e Norovirus)

Il Regolamento di Esecuzione (UE) N. 1235/2012 della Commissione del 19 dicembre 2012, gia
prevede una frequenza dei controlli ufficiali de] 5% delle partite di fragole congelate, provenienti
dalla Cina, per valutare la presenza det virus enterici (Norovirus e il virus dell’epatite A).

Tuttavia in considerazione del recente accertamento di casi di malattia (epatite A) dovuti al
consumo di frutti di bosco congelati provenienti da Paesi Terzi, confezionati e distribuiti in Italia, si
ritiene opportuno incrementare la percentuale di controllo fino al 10% delle partite di tutti i fruti dj
bosco provenienti da Paesi Terzi ad eccezione di quelle provenienti da Canada, Serbia, Cina ¢ Cile,
per le quali la suddetta percentuale sara del 20%.

Ogni campione, prelevato in modo random dalla partita, dovra essere costituito da 5 unita

campionarie, ognuna di circa 100 grammi.
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Per quanto riguarda i criteri microbiologici da applicare si pué fare riferimento alla proposta di

integrazione formulata dat laboratorio di riferimento comunitario (CEFAS, Weymouth, UK) del

regolamento della commissione 2073/2005 e s.m.i.. nella quale. viene stabilito un criterio

microbiologico per la categoria fragole provenienti dalla Cina e che si ritiene possa essere esteso ad

altri frutti di bosco di provenienza sia nazionale che estera, come ipotizzato nella Tabella 3.

Tabella 1 Numero di campioni elementari da prelevare da una partita

Peso della partita (in Kg)

Numero di campioni da prelevare

<50
>50e <500

> 500

1

3

5

Tabella 2 Numero di confezioni da prelevare da campioni confezionati

Numero di confezioni

Numero di campioni da prelevare

<100 1
101-1000 3
> 1000 5
Tabella 3: Criterio microbiologico di sicurezza alimentare
. ! . Piano di o . . .
Categoria Micro- . Limiti Metodo di Fasi su cui si
) . campicnamento g .
Alimentare organismo riferimento | attua il critero
n C m | M
ISO 15126-2
Viru Non o0 altro Prodotti che
Frutti di bosco dell’ : t'st A 5 0 determinato in metodo arrivano in
epatite 25¢g. analitico frontiera
validato

Si chiede gentilmente di voler diffondere tale nota alle Associazioni di categoria ed aghi altri

Enti interessati.
Si ringrazia della collaborazione.

IL DIRETTORE

(Dr.Silvi
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